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ITGAS

ANGEL SALVADORI

PLAN DE ESTUDIO

Pastelero Profesional
(RESN’149/11)

DURACION DE 2 ANOS

CARGA
ASIGNATURA CURSADA HORARIA
SEMANAL
1° Pasteleria Aplicadal | Anual 3.75 hs
PRACTICAS
1° Panaderia y Pasteleria Anual 4hs
o Instalaciones y Equipamientos Gastronémicos:
1 uso y mantenimiento. Anual 1.5hs
1° Buenas Prdcticas para la Elaboracion de Alimentos Anual 1.5 hs
1° EDI: Informdtica Anual 1.5 hs
TEORICAS 1° EDI: Quimica Culinaria Cuatrimestral 1.5 hs
1° EDI: Marketing Gastronémico Cuatrimestral 1.5hs
1 EDI: Food Styling Cuatrimestral 1.5 hs
1 Prdctica Profesionalizante | Cuatrimestral 1.5hs
1 Materias Primas y Nutricién Anual 2.25hs
2 Pasteleria Aplicada Il Anual 3.75hs
PRACTICAS
2° Reposteria Anual 4hs
2° Costos y Compras Anual 2.25hs
2° Organizacion de Eventos Anual 1.5hs
, 2° Prdctica Profesionalizante Il Cuatrimestral 1.5hs
TEORICAS
2° EDI: Andlisis Sensorial Gastronédmico Cuatrimestral 15hs




