ITGAS

ANGEL SALVADORI

AREA

o

Tecnlco/a Superior en

Servicios Gastronomicos
(RESN 6176/25) Duracion de 3 anos

CARRERA SUPERIOR CON TITULO OFICIAL

PLAN DE ESTUDIO

ASIGNATURA

Cocinal

CURSADA

Cuatrimestral

CARGA
HORARIA
SEMANAL

&

PRACTICAS

Cocina ll

Cuatrimestral

o=

Panaderia

Cuatrimestral

o L L

Pasteleria

Cuatrimestral

a

Compras y Presupuesto

Cuatrimestral

o

Gastronomia |

Cuatrimestral

a
o

Materias Primas

Cuatrimestral

TEORICAS

Técnologias Digitales aplicadas a la Gastronomia

Cuatrimestral

Buenas Practicas en la elaboracién Gastrondmica

Cuatrimestral

@
=

MNutriciéon

Cuatrimestral

&

Practica Profesionalizante | { Aproximacién al campo laboral )

Anual

L
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|

Marketing

Anual

Cocina lll

Cuatrimestral

PRACTICAS

Cocina IV

Cuatrimestral

o

Reposterial

Cuatrimestral

o

Reposteriall

Cuatrimestral

Cultura, técnologla y sociedad

Anual

i

Bebidas y Destilados |

Cuatrimestral

Bebidas y Destilados ||

Cuatrimestral

TEORICAS

Gastronomia

Cuatrimestral

o

Gastronomia IV

Cuatrimestral

o

Prdctica Profesionalizante || { Dizefo de proyectos gostrondmicos)

Anual

Arte Culinario |

Cuatrimestral

PRACTICAS

Arte Culinario |l

Cuatrimestral

o

Practica Profesionalizante |ll (Gestién de proyecto gastrondmico)

Anual

o

Legislacién Laboral en Gastronomia

Cuatrimestral

Lo

Administracién de Organizaciones Gastronémicas

Cuatrimestral

Gestion de la Calidad Gastrondmica

Cuatrimestral

TEORICAS

o

Gestion de Alimentos vy Bebidas

Cuatrimestral

Etica Profesional en el Servicio Gastronédmico

Cuatrimestral

Lo}
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Comercializacién y Marketing Gastrondmico

Cuatrimestral




